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Présentation de |'établissement

La structure du Lycée des Métiers

Un Lycée Professionnel

Un Centre de Formation d’Apprentis (C.F.A.)
La Mission Générale d’Insertion ( M.G.I.)

Les effectifs

430 éleves au Lycée Professionnel

80 apprentis au C.F.A. (dont 12 DIMA)

12 éleves en M.G.I (Cycle d‘Insertion Professionnelle Par Alternance )

Les formations

Au Lycée Professionnel :

Du C.A.P. au BAC PRO dans les secteurs de I'Industrie, du Tertiaire et de I'HOtellerie et une section
dans le secteur de la Restauration Rapide.

Au Centre de Formation des Apprentis :
C.A.P. ou BAC PRO dans les secteurs de la Vente et du Commerce.

Les personnels :
75 enseignants environ ( lycée professionnel et Centre de Formation d’Apprentis)
25 autres personnels (Administration, agents techniques, Vie Scolaire...)

Les acces :
Les Liaisons routieres et ferroviaires rendent I'acces a I'établissement tres facile.




Que faire
apres
la troisieme ?



Le secteur professionnel
Restauration Collective



C.A.P. AP.R.

(Agent Polyvalent de Restauration)

Descriptif

Le titulaire du C.A.P. A.P.R exerce son métier dans la
restauration collective et les nouvelles formes de
restauration :cafétéeria, restauration rapide, restauration
a themes....

Il assure des activités de production et de service .

Il assure des activites de nettoyage et d'entretien
des locaux , des matériels , de la vaisselle .

CAP réservé aux éléves issus de 3 ¢©me SEGPA et
3éme d’'Insertion






Le secteur professionnel
Hotelier



C.A.P. Cuisine et le C.A.P. Restaurant.

Descriptif

Le titulaire du CAP Cuisine _ est commis de cuisine
Il assure la production culinaire et sa distribution sous l'autorité d’'un responsable.

L’insertion professionnelle  s’effectue dans :
La restauration traditionnelle et gastronomique
La restauration collective

Les entreprises proches de l'industrie hbteliere

Le titulaire du CAP Restaurant est commis de restaurant

Il assure I'accueil, la commercialisation et le service des mets et des boissons
sous l'autorité d’un responsable.

L’insertion professionnelle  s’effectue dans :
La restauration traditionnelle et gastronomique
Les entreprises connexes offrant un service a table, au bar et au buffet.

CAP réservés aux éleves issus de 3 ¢eme Générale



B.E.P. H.C.R.

Métiers de I'HoOtellerie et de la Restauration

Descriptif

Le titulaire du B.E.P Métiers de I'Hotellerie etd e la Restauration a
recu une formation professionnelle pratique et théorique.

Il est polyvalent dans le domaine de la restauration et de I'hotellerie
avec une dominante :

- SOIt en cuisine
- Soit en restaurant

Cette dominante est choisie en 2eme année .

Apres I'obtention du BEP, 'insertion professionnel le est envisageable.
La poursuite d’études en Bac Pro est recommandée !
















Le secteur professionnel
Industriel



C.AP P.R.O.ELEC

(Préparation et Realisation d'Ouvrages ELECtrique)

Définition :

Le titulaire du CAP Préparation et Réalisation d'O  uvrages
Electriques est employé en qualité d’ouvrier professionnel

Il exerce ses activités a l'intérieur et a I'extérieur des batiments.

Il exécute, selon des plans des installations d’équipements
électrigues sous la conduite d’'un supérieur hiérarchique.

L'insertion professionnelle s’effectue dans les entreprises du
batiment, des Travaux publics, de l'industrie ...

CAP réservé aux éleves issus de 3 ©me Générale


















BAC PRO M.E.I.

Maintenance des Equipements Industriels

Descriptif :

Tout le monde connait les reparateurs d’automobiles... Pour produire ces
voitures, nous devons utiliser des machines et des lignes de production.

Le Bac Pro M.E.I forme des techniciens capables d'installer, de mettre en
service et d'assurer la maintenance de ces machines et de ces lignes de
production.

L'insertion professionnelle s’effectue dans des secteurs d'activités tres
variés : Métallurgie, Mécanique, Textile, Agroalimentaire, Chimie ...












BAC PRO S.E.N.

Systemes Electroniques Numeériques
(Télécommunication et Réseaux — Electronique Industr  ielle et embarquée)

Descriptif :

Le Bac PRO S.E.N forme des techniciens capables d’installer, de mettre en
service et d'assurer la maintenance de systemes électroniques tels que :

Sécurité, alarme : incendie, intrusion ...
Audiovisuel multimédia : TV, HIFI, Vidéo, Informatique
Electronique industrielle embarquée : systeme de navigation GPS ...

Réseaux et téléecommunications :Telephonie, Réseaux informatiques
professionnels ...

Electrodomestique

L’insertion professionnelle s’effectue dans differents types d’entreprise :

Artisans, commercants, PMI et PME, petite et grande distribution, entreprises
industrielles ...





















Le secteur professionnel
Tertiaire



BAC PRO SECRETARIAT

Descriptif :

Le titulaire d'un baccalauréat professionnel Secrétariat est capable :

D’assurer des taches de secretariat administratif (écrire des courriers...),
comptables et commerciales (réaliser et mettre en forme des bilans).

D’utiliser des outils bureautiques informatiques (traitement de texte,

logiciel spécifique...)

L'insertion professionnelle s’effectue dans les entreprises industrielles,
commerciales ou de service.









BAC PRO COMMERCE

(Formation possible, aussi , en apprentissage dans notre C.F.A.)

Descriptif :

Le Bac PRO COMMERCE prépare les jeunes aux métiers de vendeur, de conseiller de clientéle, ou
d’animateur des ventes dans le domaine de la Distribution.
Le titulaire de ce Bac PRO est capable d’intervenir dans tout type de commerce

Petits commerces : boutiques d’habillement, drogueries, parfumeries ...
Commerces de la grande distribution  : Hypermarchés, supermarchés, supérettes ...

Grandes surfaces spécialisées : Bricolage, Multimédia, Sports et loisirs ...
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Que faire apres la TROISIEME?

CAP
Service et restauration rapide

CAP /| BEP
Sections Hotelieéres

CAP APR
(Agent Polyvalent de Restauration)

BEP Métiers de I'h6tellerie et de

la Restauration
Tronc commun en 1
Choix d'une dominante en 2

'€ année

CAP
Section Industrielle

CAP PROELEC

CAP Employé de vente

spécialisée CAP Cuisine
option AetB
(formation en apprentissage dans CAP Restaurant
notre C.F.A.)

&M année (Préparation et Réalisation d'Ouvrages
Electriques)

\4

\ 4

BAC PRO (3ans)
Sections Tertiaires

BAC PRO (3ans)
Sections Industrielles

Bac Pro Secretariat
Bac Pro Commerce

(Formation également possible en
apprentissage dans notre C.F.A))

Bac Pro MEI
(Maintenance des Equipements Industriels)

Bac Pro SEN
(Systémes Electroniques Numériques)




Prends contact
avec ton professeur principal !

Que vais-je faire aprés la 3 eme ???
Un C.A.P, un B.E.P, Bac Professionnel ?
En lycée ou en apprentissage ?

Unmersion

Lycée des Métiers CHARLES POINTET 5, rue des Tirail leurs Marocains - 68800 THANN 03-89-37-74-00



Portes Ouvertes du lycée
Vendredi 20 mars 2009
de 13h15 a 17h00
et
Samedi 21 mars 2009
de 9h00 a 12h00



